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ROT & SüSSWEINE - WR..süss Welschriesling - Eiswein

Weingarten

Anlagenalter:

Bodenart:

Erziehungskultur:

Hangneigung:

Hangausrichtung:

Seehöhe:

Klima:

ha-Ertrag:

Besonderes:

Vinifizierung

Lesezeitpunkt:

Reife:

Maischestandzeit:

Gärungsbehälter:

biologischer Säureabbau:

Reifezeit:

Reifebehälter:

abgefüllt am:

Besonderheiten:

Wein

Stilrichtung:

Alkoholgehalt:

Analysen:

Lagerpotential:

Besonderes:

13 Jahre

lehmiger Sand mit versteinertem Muschelkalk

2-Bogenschnitt mittelhoch

15-20%

südwest

310-330 m

illyrisch

1800-2000 kg

19. Dezember 2007, am frühen Morgen bei - 13,4°C

gefrorene Beeren, 34°KMW

keine

Stahltank

nein

8 Monate

Stahltank

02. September 2008

fruchtiger Süßwein, vollmundig

13% vol.

129 g/l Restzucker, 7,6 g/l Säure =süß

mind. 10 Jahre

ist Eiswein und TBA zugleich

Empfehlung

Serviertemperatur:

Speisebegleitung:

Weinbeschreibung:

8-14°C

Blauschimmelkäse und Süssspeisen

Dieser Wein strahlt strohgelb durch seine öligen Kirchenfenster aus dem Glas. Sein dunkler Kern verleitet, tiefer ins Glas zu
schauen. Seine verführerischen Düfte nach vollreifen Trauben, Weingelee und Lindenblütenhonig verheißen volles
Trinkvergnügen. Zu den Aromen in der Nase gesellen sich Orangen Jam, Rhabarberkompott, Lebkuchen und Mandelsplitter.
die den Gaumen mit cremiger Textur einpinseln und die Erwartungshaltung der Nase erfüllen.
Die feinziselierte Stäure verleiht dem oppulenten Körper und der intensiven Fruchtsüße frische Lebendigkeit. Der kräftige, gut
integrierte Alkohol transportiert die Frucht über den langen Abgang. Die kontinuierliche Balance während der Entwicklung im
Glas sowie die deutliche Mineralität lassen auf ein hohes Lagerpotential schließen. Seine exakte Traubenfrucht macht ihn zu
einem mustergültigen Eiswein nach dem südsteirischen \"Reinhards Gebot\". Dipl. Ing. Johannes Fiala


